Opilý Isidor

(Kracíkovi)

I. 15 dkg tuku

15 dkg cukru

  4 žloutky

· utřít

1 lžíce kakaa

½ prášku do pečiva

12 dkg ořechů

10 dkg hrubé mouky

· lehce zamíchat sníh ze 4 bílků

· peče se v mírné troubě

II. 25 – 30 dkg ořechů

4 lžíce cukr moučka

1 vanilkový cukr

¾ skleničky rumu (1 dcl)

· rozmícháme, je-li hmota hustá, přidáme trochu vlahé vody

( namažeme na vychladlou placku

III. krém: 

3 vejce

15 dkg cukru (krupice)

( ušlehat v páře (20 – 25 minut)

· do vychladlé hmoty dáme: 25 dkg másla a natřeme na II. hmotu z ořechů

( navrch čokoládová poleva

Strouhaná buchta

(Kulhánkovi)

40 dkg hl. mouky, 25 dkg másla, 1 žloutek, 15 dkg pís. Cukr, 3 lžíce kakaa, 1 pr. do peč., 

2 – 3 lžíce mléka

· vše spojit v těsto, dát stuhnout

NÁPLŇ: 4 tvarohy, 3 lžíce rozpuštěného másla, 25 dkg cukru, 2 žloutky, 2 lžíce solamylu 

                nebo pudinku, trochu mléka, sníh ze 3 bílků

- těsto rozdělit na 2 kusy, 1 nastrouhat na plech, poté rozetřeme náplň a nastrouháme 2. díl  

   těsta. Pečeme asi na 165(C.

Kinder mléčný řez

(Zavadilovi)

Těsto: 6 – 7 vajec, 8 lžic krystalového cukru, 4 zarovnané lžičky kakaa, 2 lžíce oleje, 1 lžička 

           prášku do pečiva, 10 lžic polohrubé mouky 

Náplň: ½ kg tvarohu, 25 dkg másla, cukr moučka podle chuti, až 12 lžic smetany (záleží na 

            hustotě tvarohu), máslo a hrubá mouka na vymazání a vysypání pečícího papíru

nebo 2 vaničky tvarohu, 1 vanilku, zakysanku, 4 lžíce medu

nebo 1 šlehačka ztuž., zakysanka, tvaroh, med

Popis: Žloutky vyšlehat s cukrem do pěny, přidat kakao, olej a mouku s práškem do pečiva a 

           nakonec sníh. Těsto rozdělit na dva plechy, rozetřít, těsto je hodně nízké. Pečeme  

           v předehřáté troubě 170 – 180 asi 8 min. Vršek těsta se vám nebude zdát upečený.

